
MENU
pizza&cucina romana



PIZZE

MARGHERITA 2.0
Pomodoro San Marzano BIO, mozzarella 
fiordilatte, basilico fresco, olio extravergine 
d’oliva (1,7)

SPICY
Pomodoro San Marzano BIO,
mozzarella fiordilatte, salame piccante (1,7)

CROSTINO
Pomodoro San Marzano BIO, mozzarella 
fiordilatte, prosciutto cotto, origano (1,7)

NEW YORK
Pomodoro San Marzano BIO, mozzarella 
fiordilatte, wurstel, patatine fritte * (1,7)

CACIO&CANTABRICO
Mozzarella fiordilatte, pecorino romano 
DOP, acciughe del Cantabrico, lime (1,4,7)

PISTACCHIO A BOLOGNA
Mozzarella fiordilatte, mortadella IGP di 
Bologna, polvere di pistacchi e bufala 
campana DOP (1,7,13)

FRIARIELLO AFFUMICATO
Mozzarella fiordilatte, friarielli, scamorza 
affumicata, pomodori soleggiati, basilico 
fresco (1,7)

CRUDO&PECORINO
Mozzarella fiordilatte, pecorino
romano DOP, prosciutto crudo dolce (1,7)

DOLCE ROMANA
Pomodoro San Marzano BIO, mozzarella 
fiordilatte, cipolla rossa di Tropea caramellata  
IGP, guanciale Fiorucci DOP (1,7,10)

TRAMONTO SICILIANO
Mozzarella fiordilatte, melanzane fresche 
grigliate, scamorza affumicata, tonno rosso 
affumicato, olive nere (1,4,7)

STREET FOOD

AR SUGO
Polpetta di carne servita su 

crostino e sugo di pomodoro 
con aglio e basilico (1,3)

10,90

CICORIA&ALICE
Polpetta di carne servita su 

cicoria ripassata e filetto di alice 
del Cantabrico (1,3,4)

10,90

PECORINO&MIELE
Polpetta di carne con crema di 

pecorino e goccia di miele di 
acacia (1,3,7)

10,90

COR POMODORO
Bruschetta tostata con 

pomodoro fresco, basilico e olio 
extravergine (1)

9,50

CO A’ CICORIA E BUFALA
Bruschetta tostata con cicoria 

ripassata e mozzarella di bufala 
campana DOP (1,7)

9,50

COR CARCIOFO&ER GUANCIALE
Bruschetta tostata con 

mozzarella, carciofi trifolati, 
guanciale croccante * (1,7)

9,50

ER CLASSICO
Pomodoro e mozzarella * (1,7)

3,50

BROCCOLI E SARCICCIA * (1,7)
3,80

ALLA CARBONARA * (1,3,7)
3,80

ALLA NDUJA * (1,7)
3,80

polpette bruschette supplì artigianali

ASSAGGIO DI 4 SUPPLÌ
ASSORTITI

13,50

PROSCIUTTO CRUDO DOLCE
con mozzarella di bufala campana DOP (7)

le classiche le gourmet

8,50

9,50

9,50

9,50
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PIATTI UNICI
COSTATA DI MANZO SCOTTONA
verdure grigliate e patate al forno

TAJINE DI POLLO E PEPERONI
alla romana * 

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI
con verdure e maionese al lime * (1,2,4,14)

INSALATE
CAESAR SALAD
Lattuga romana, petto di pollo alla griglia,
bacon croccante, crostini
e salsa Caesar * (1,3,4,7,9)

MEDITERRANEAN SALAD
Lattuga romana, gamberi al vapore,
mandorle tostate, crema di yogurt,
basilico e crostini all’extravergine * (1,2,7,13) 

CAPRESE SALAD
Lattuga romana, pomodoro fresco, mozzarella
di bufala campana DOP, basilico e crostini 
all’extravergine * (1,7)

VEGGIE SALAD
Lattuga romana, noci, mele Golden, olive nere, 
semi di girasole, limone e olio evo * (13)

FRITTI
ARANCINA ARTIGIANALE
al ragù e piselli 130gr * (1,7)

CROCCHETTE DI PATATE ARTIGIANALI
con mozzarella - 3 pezzi * (1,7) 

FIORE DI ZUCCA ARTIGIANALE * (1,7)

ALETTE DI POLLO PICCANTI * (1,7)

PATATINE FRITTE *

BURGER
HAM-BURGER
Bun, burger di Chianina 200gr,
cheddar, pomodoro e lattuga romana
servito con patatine fritte * (1,7)

BBQ CRUNCH
Bun, burger di Chianina 200gr, cheddar,
bacon croccante, cipolla caramellata,
salsa BBQ servito con patatine fritte * (1,7,10) 

CRISPY CHICKEN
Bun, petto di pollo croccante 200 gr,
pomodoro, lattuga romana e maionese
servito con patatine fritte * (1,7)

BURGER MENÙ
Ham-burger + patatine fritte +

bibita o Nastro Azzurro in bottiglia
19,50

PRIMI PIATTI ROMANI
SCEGLI LA TUA PASTA FRESCA

Fusilli gragnanesi • Rigatoni • Tonnarelli

AMATRICIANA
Pomodoro San Marzano BIO, guanciale
Fiorucci DOP, pecorino romano
stagionato DOP (1,7)

CACIO E PEPE
Pecorino romano stagionato DOP,
pepe nero (1,7)

CARBONARA
Tuorlo d’uovo, guanciale Fiorucci DOP,
Pecorino romano stagionato DOP,
pepe nero (1,3,7)

GRICIA
Guanciale Fiorucci DOP,
Pecorino romano stagionato DOP,
pepe nero (1,7)

AL POMODORO ALLA ROMANA
Sugo di pomodoro San Marzano BIO
lunga cottura con aglio, basilico
e olio evo (1,7)

SPAGHETTONE FRESCO
vongole veraci, zucchine e limone (1,3,14)

LASAGNA ALLA BOLOGNESE
con ragù di carne e besciamella * (1,3,7,8)
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SPRITZ APEROL - CAMPARI
Aperol o Campari, prosecco, soda

NEGRONI
Gin, Campari, vermouth

AMERICANO
Campari, vermouth, arancia

GIN&TONIC

MARGARITA
Tequila, triple sec, succo di lime, sale

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, prosecco, soda

BEVERAGE

ACQUA MICROFILTRATA
naturale o gassata

ACQUA MINERALE IN BOTTIGLIA
naturale o gassata

BIBITE IN LATTINA

BIRRA IN BOTTIGLIA

BIRRA ALLA SPINA MEDIA

VINI AL CALICE

SERVIZIO

ALLERGENI
1. Glutine 
2. Crostacei
3. Uova
4. Pesce
5. Arachidi
6. Soia
7. Latte e prodotti a base di latte
8. Sedano
9. Senape
10. Solfiti  
11. Sesamo  
12. Lupini 
13. Frutta a guscio  
14. Molluschi

Nella preparazione e nel servizio prestiamo la massima attenzione a 
prevenire contaminazioni da allergeni, tuttavia alcune pietanze 
potrebbero contenere tracce di allergeni non previsti. Qualora 
soffrissi di allergie o intolleranze alimentari ti preghiamo di 
informare il personale,
I prodotti contrassegnati da un asterisco potrebbero essere 
surgelati all’origine.

“Fidasse è bene,
magnà è mejo”

aperitivi

drinks
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